Fundacién Instituto Tecnologico del Sur.
Hogar Nazareth Chinauta
%
ALCALDIA MAYOR Proyecto 7770 “ el Envejecimiento Activo y una Bogota Cuidadora e Incluyente”
‘bEgosorabel Convenio74s5/2021
Integracion Social
Tabla 32. Dotacién minima para el personal manipulador de alimentos y técnico en gastronomia.
ELEmENTO [caracterisTica canTIDAD T1PO DE BIEN CANTIDADES ENUADNIDAD) ESTADO MEDIO VERIFICACION
OPERATIVA
Uniforme: Camisay pantaion | Meteral Tela, color laro con cirres o cremalieras yio sueno
broches, sin bolones y sin bolsillos.
Cerrado, sin cordones, de material resistente, antideslizante,
Calzado impermeable y de tacon bajo. No se permilirén zapatos tipo Bueno
Crocs que presenten orificios.
2 unidades "3‘; alimentos 2 unidades por de
¥ oo on gaettonomin. | CONSUMIBLE alimentos y técnico en
© gastronomia cada seis meses.
cada seis meses.
Sotas Cerrado, impermeable, antideslizante y de tacén bajo para las sueno
actividades de limpieza y desinfeccion de las reas
Peto Material impermeable liviano, color claro Bueno
De material desechable de nico uso (adicional mantener ;
Tapabocas desechables | D e e e O o100 Umiades 2 unidad por mes CONSUMIBLE 2 cajas Bueno
Guantes En malerial impermesble de calibre  color segiin faactividad |, , 1o o CONSUMIBLE 2 por mes a cada operario o sueno
a realizar y segin el PS, exclusivos para su actividad. cambiopor desgaste o dafio
Gorros desechables Caja por 100 unidades 2 unidad por mes CONSUMIBLE se e"‘e’gsplf’a""l‘g" acada Bueno |

El Asociado debe garantizar la entrega de la dotacion para el personal manipulador de alimentos el primer dia de ejecucion del convenio, si el plazo del convenio es de 12 0 mas meses se entregara una dotacion nueva adicional cada 6 meses posteriores al primer afio
de ejecucion. En la medida que vaya ingresando nuevo talento humano al servicio, el realizar la entrega X conlo establecido en el presente anexo técnico.
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